
H I S T O R I A  D E  L A S T  R I T E S  

Hace algunos años, más allá de los viñedos de 
Almahue, se convocó a expertos arqueológicos 
tras el macabro hallazgo de huesos profanados y 
cerámicas de otro mundo. La reconstrucción de 
la escena reveló pistas de una civilización 
perdida y secretos ancestrales envueltos en la 
oscuridad. Leyendas casi olvidadas resurgieron, 
cautivando una vez más a los aldeanos y 
confirmando las historias que habían escuchado 
sobre un pueblo siniestro y retorcido que maldijo 
la aldea y atormentó a sus descendientes. 

A pesar de los intentos por ignorar los horrores 
del pasado, una tradición permaneció intacta: la 
observancia local de la muerte. Esta consistía en 
fiestas sombrías y rituales siniestros para 
despedir a quienes estaban al borde de partir, 
deseándoles un destino impropio en el más allá. 

C O N D I C I O N E S  G E N E R A L  D E L  
VA L L E  

El Valle de Almahue se encuentra a 112 km al 
sureste de Santiago, a 64 km del Océano Pacífico 
y a 40 km de la Cordillera de los Andes. Las 
lluvias se concentran principalmente en 
invierno, alcanzando un promedio de 530 mm 
anuales. Nos beneficiamos de una amplia 
oscilación térmica entre el día y la noche, un 
factor clave para obtener una mayor 
concentración de color y taninos. La lenta 
maduración permite que las uvas alcancen su 
punto ideal de madurez, preservando la fruta y 
otorgándoles altos niveles de acidez natural, lo 
que asegura un gran potencial de guarda. 
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F I L O S O F Í A  E N O L O G I C A  

Buscamos e legancia ,  equi l ibr io  y  
potencia l  de  guarda.  A  t ravés  de  
nuestros  v inos queremos expresar  las  
s ingular idades de nuestro  ter ro i r,  por  lo  
que seguimos ut i l izando únicamente  
procesos natura les  con una intervención 
mínima.  Nuestros  puntos c lave  inc luyen 
una cosecha temprana rea l izada 100% a 
mano,  en pequeñas cajas  de  8kg,  para  
una estr ic ta  se lecc ión de la  f ruta ;  as í  
como métodos de ext racc ión suaves,  
determinados por  una cata  d iar ia  de  las  
uvas .  

G U A R D A  

El  v ino se  envejece  durante  10 meses en 
barr icas  f rancesas  de 300 l i t ros  de  
d is t intos  usos,  buscando aportar  mayor  
est ructura  y  minera l idad,  resa l tando la  
f ruta  de l  Va l le  de  Almahue  

N O TA S  D E  C ATA S  

Profundos aromas a  arándanos,  moras ,  
euca l ipto  y  espec ias  en nar iz .  Este  es  un 
Cabernet  Sauvignon f resco y  jugoso,  que 
en boca despl iega intensas notas  de  
f ruta  azul  br i l lante .  Taninos firmes y  de  
grano fino.  

ALCOHOL:  14  % Vol  
PH:  3 ,57  
TOTAL ACIDITY:  5 ,6  g/Lt  ( in  tar tar ic  
ac id)  
RESIDUAL SUGAR:  2 ,7  g/Lt  


